”W 8.50 €

Feuilleté au Jambon

Ballotine de Poulet a la Créeme
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Pommes Sautées

28.90 €

Amuse-bouche Chaud
Cassolette de Pétoncles,
Moules et Concassé de Tomates, Beurre Nantais

Filet de Julienne Fagon Paélla : ;
Risotto Arfequin, Croustiliant de Chorizo, Notre rayon fromages
Beurre persillé

Magret de Canard Poires Confites Commande minimum en Traiteur "
Croquant de Pain d’épices, Poudre de Courges, ou Menus : 2 personnes CIassique ou moderne

Sauce Marchande Vi L
R Forfait livraison : Nous consulter il n’y a qu’une seule cuisine...\¥

la bonne. (b)& ?Do

Gratin Dauphinois

TRAITEUR
31.90 ¢ S
Foie Gras de Canard BOUCHERIE - CHARCUTERIE

Trio des Mareyeurs 24, RUE DE NANTES
Mousseline de Pommes de Terre Persillées, 35130 LA GUERCHE DE BRETAGNE

Tel. 02 99 96 22 54

magasin@moreautraiteur.com

Moelleux de Filet de Chapon Forestier
Carottes Jaunes Réties,
Petits Oignons Glacés & Poudre de Noisettes

TRAITEUR

Poélée de 4 Légumes et Boulgour BOUCHERIE - CHARCUTERIE

moreautraiteur
www.moreautraiteur.com



Nous vous proposons tout une gamme de produits en chaud Bouchée a la Reine (Ris de Veau) 520 € Moelleux de Filet de Chapon Forestier................ 11.90 €
ou froid pour vos cocktails et apéritifs. . Carottes Jaunes Roties, Petits Oignons
_ Coquille St-Jacques 5.20€ Glacés et Poudre de Noisettes

Feuilleté de Grosses Crevettes et 520€ Magret de Canard Poires Confites 11.90€
PQtOﬂC|eS a I’Armoricaine Croquant de Pain d’épices, Poudre de Courges
Julienne de Légumes Sauce Marchand de Vin
Feuilleté de St-Jacques......... 5.20€ Ballotine de Pintade & I'Orange 10.90 €
aux Petits Legumes et Créme de Poireaux Légumes Blancs et Croustillant de Pistache
Mille Feuilles de St-Jacques aux POir€aux....................... 5.80 € Cuisse de Poularde des Landes aux Cépes.. 11.90 €
Beurre Nantais Marrons Rétis et Baies Rouges
Bocal de Saumon, Pétoncles et Grosses Crevettes..... 720€ Pavé de Veau 11.90 €
aux Petits Légumes, Mousseline de Pomme de Terre Crumble de Pommes fruits, Champignons des Bois
Beurre Nantais et Germes de Poireaux Créme de Morilles

Foie Gras Maison Perigord NOIr........................... Selon poids Saucisson en Brioche Sauce Madere............... 520€ Pavé de Cerf aux Mendiants 12.90 €

i Ty 5 . . S Grand Ve

Demi-langouste en Bellevue 19.90 € Possibilité de Tourte & la Reine ou aux Fruits de Mer auce Brang venedr

Saumon Fumé Maison Selon poids pour 4 ou 6 personnes Sur demande

Gravlax de Saumon Selon poids

Ciboulettes, Baies Rouges et Zeste de Citron
Terrine de St-Jacques et Saumon 5.00 € j/%/ o "‘
Déme de Saumon Farci au Marbré de St-Jacques.......... 5.00€ ‘ 5 5 5

Gratin Dauphinois
Tartare de Saumon aux Petits LEQUMES ... 520 € Normande de Saumon 11.50 € Podlée de 4 L& Rétis et Boul
Coquillages et Crustacés, Céréales Crémées o€lee de 4 Legumes Kot € 09 gour .
Tartare de St-Jacques Tomate Confite ... 520 € Beurre Forestier Carottes, Carottes Jaunes, Courgettes, Poivrons Rouges & Verts, Feves
et Crépe Soufflée Ciboulette . "
P Trio des Mareyeurs 1150 € Duo de Mousseline de Pommes de Terre Persillée
CEuf Oceanique 520€ Julienne, Saumon et Lieu Fumé et Patate Douce 2.90¢€
o o Mousseline de Pommes de Terre Persillée Riz Pilaf 220€
(Euf & la Parisienne 4.90€ Chips de Lonzo et Beurre de Morilles
i , , Risotto Arlequin 290 €
Coussin de la Mer 520€ Filet PEglefin 1150 € q
Coquille Saumon 490 € Crumble de Céréales, Féves et Tomates Confites Tartelette de Patate Douce
Purée de Patates Douces, Beurre Rouge & Poudre de Courge 3.20€
Délice Nordique 520€ . ) 3
_ Filet de Julienne fagon Paélla 11.50 € = -
Avocat Cocktail 490 € Risotto Arlequin, Croustillant de Chorizo O ATTENTION
2 5 Beurre Persillé
Sphere Nordique : ~..0.80 € _ ) En période de fétes de (Noél et Nouvel an) nous
Méche ou Mesclun, Saumon Fumé, Saumon Graviax, Tomates fraiches marinées, Marmite de Pétoncles, Saumon 11.50 € S :
Tataki de Thon au Sésame, Creme Fouettée, Pipette de Balsamique et Grosses Crevettes vous demandons de sélectionner au moins
5 R . Mini Pennes a la Creme de Poireaux
Sphere Perigourdine 6.80€ Velouté de la Mer et Petits Légumes ¥ et hors période de fétes, la commande minimum

Méche ou Mesciun, Petits Légumes a I'huife de Sésame, Mandarine, . .
Magret de Canard Séché, Médaillon de Foie gras, Pipette de Balsamique est de 10 plats identiques.




