Notre sélection

Buffet du Terroir

de salades
11;90 € par personne _ﬁ_’;ebn;(ljlnéta'se
. Fraicheur océane
Les Salades . Cardinale
Piémontaise - Taboulé ° é\lrsa?ierpne
Macédoine - Carottes Rapées [yt
Les Terrines > gl
Paté de Campagne « Cauvaillon selon saison
Paté de Saucisse . Fraicheur selon saison
Paté de Foie :
Les Condiments
Les viandes Mayonnaise
Poulet Roti Fermier pornichons

Poitrine Rotie - Chiffonnade de Jambon Blanc

Buffet Traiteur
14,90 € par personne

Les Salades

2 variétés en coupes
2 variétés en raviers
Parmi notre sélection
Les viandes

Chiffonnade de Jambon Cru
Roti de Boeuf - Poitrine Roti - Roti de Porc

Les Spécialités Traiteur
. Délice Nordique

Artichaut Norvégien
. Coupe d’Ecrevisses
. Coupe Mexicaine

Les Condiments
et les Sauces
Mayonnaise
Sauce Cocktail
Cornichons
Petits Oignons

Buffet Terre et Mer

13 ,90 € par personne

Les Salades
2 variétés en coupes

2 variétés en raviers
Parmi notre sélection

Les viandes
Jambon Braisé- Jambon de Vendée

Réti de Boeuf - R6ti de Porc

Les Produits de la Mer
Coupe Cardinale
Médaillon de Saumon

Les Condiments

Médaillon de Colin

et les Sauces
Mayonnaise

Sauce Cocktail
Cornichons

Petits Oignons

Grosses Crevettes Tropicales
Buffet Prestige
19,90 € par personne

Les Salades
2 variétés en coupes

2 variétés en raviers
Parmi notre sélection

Les Viandes Froides :

Roti de Boeuf - Réti de Veau
Rosace ltalienne
(Jambon de parme
et Tomates confites )

Pressé de Volaille au petits Légumes

Les Spécialités Traiteur

Les Condiments

Les Plats
Traditionnels

Prix par personne garniture comprise
Commande minimum 10 personnes

Choucroute 9,90 €

Cassoulet 9,90 €

Couscous 9,90 €
Cochon de Lait 9,90 €

Minimum 50 personnes

Potée 9,90 €
Paélla 9,90 €
Poulet au curry 9,50 €
Tajine de Veau 9,50 €
Tajine d’Agneau 9,90 €
Poulet fagon Paélla 9,50 €
Jambon en sauce 8,90 €
Cog auvin 9,50 €
Beeuf Bourguignon 8,90 €
Blanquette de Veau 9,50 €
Choucroute de la mer 9,90 €
Joue de Porc 9,90 €

. Sphére Nordique
. Sphére Parma
. CEuf Océanique
. CEuf Basquaise

et les Sauces
Mayonnaise

Sauce Cocktail
Cornichons

Petits Oignons

Creme Fouettée

Prét d’'un container pour
un maintien au chaud
et d'une Norvégienne pour &

un service facile

Conditions a voir directement en magasin
Ou sur notre site



Apéeritif Cocktail

en Froid

.Verrine (3 au choix) /o piece 2,90 €

. Confit de Saumon (Saumon Concassée de Tomates)

. Confit Crevettes Mexicaines (Guacamole, Crevettes)
. Basquaise *

*(Jambon de Pays, Trio de Poivrons, Créme de Tomates)

« Mini Tartare la piece 2,70 €
Minimum 6 piéces
Saumon - St-Jacques - Thon

. Toasts variés la piéce 1,00 €
Minimum 25 pieces

- Navettes variées la piéce 1,80 €
Minimum 20 piéces

. Brioche au Crabe la piece 25,90 €
36 Toasts

. Pain-Surprise

6 personnes la piece 27,00 €
8 personnes la piece 33,00 €
10 personnes la piece 36,00 €
. Antipasti le kg 28,90 € 2 37,90 €

Ecrevisses en marinade, Gambas en marinade
Involtinis de Chevre, Tomates Confites...

Apéeritif Cocktail

en Chaud

. Cassolette de Confit de Canard

Patate douce la piece 2,70 €
et crumble de Noisettes

. Cassolette de Pétoncles & Moules

Concassé de Tomates la piece 2,70 €
et Beurre Nantais

. Réductions salées la piece 0,80 €

Minimum 15 pieces (assortiment)

. Mini-bouchée la piéce 1,20 €

A la Reine
Moules Crevettes Petits légumes
Pétoncles Poireaux

. Pizzeta la piece 3,80 €

A tailler pour I'apéritif (environ 8 parts)

. Mini Nem la piece 1,30 €

. Mini Samoussa la piece 1,30 €

24, rue de Nantes
35130 La Guerche de Bretagne
Tél. 02.99.96.22.54

E mail : magasin@moreautraiteur.com

www.moreautraiteur.com

Buffets
Cocktails
et Plats Chauds

pour vos réceptions

O/fa/waw)

TRAITEUR

BOUCHERIE-CHARCUTERIE



